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Calidad 

TOP 

para los 

mejores 

Chefs.

Cocinas industriales

CONSUMO

ENERGÉTICO

RESPONSABLE

CALIDAD:

EXCELENCIA 

GASTRONÓMICA

TECNOLÓGICAS DISEÑO AMPLIA

GAMA
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GGv 5860

Resultados excelentes
Gracias a los nuevos controles de mandos 

electrónicos.

Ahorro energético

•  Regulación de la energía.

•  Optimización de los consumos.

•  Eliminación de los desperdicios.

Excelencia en la cocina
•  A la vanguardia de la investigación,  

   innovación y formación.

•  Orientados hacia la satisfacción de los clientes.

Amplia gama
Amplia oferta de cocinas industriales, freidoras, 

planchas, cocedores de pasta, woks, etc. 

SILKO COCINAS. El especialista para una cocción profesional.

4 razones 
para usar 



SERIE 700 SERIE 900

Cocinas
NECG 74 G NECG 94 G

NECG 74 F NECG 94 F

Fry-tops

NEBG 72 GLC NEBG 92 GLC

NEBG 74 GLC NEBG 94 GLC 

NEBG 72 TLC NEBG 94 GL

NEBG 74 TLC -

Freidoras
NEFE 73210 NEFG 94223

NEFG 73210 NEFE 94222

Elementos 
neutros

NEEN 72 G NEEEN 92 G 

NEEN72 T NEEN 94 G

STOCK
inmediato

Construye tu
cocina horizontal
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Serie 650 
THE ESSENCE
Bases inferiores neutras

• Construcción en acero inoxidable.
• Compuesto por paredes laterales, 

traseras, plano inferior.
• Patas regulables en altura.
• Vano inferior abierto, sin puertas. 
• Para los elementos con vano 

inferior con puertas, ver precios 
de puertas en accesorios.

CARACTERÍSTICAS GENERALES

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

Modelo Dimensiones (mm) Precio (€)

BV 64 400 x 535 x 600  433,00 

BV 66 600 x 535 x 600  469,00 

BV 67 700 x 535 x 600  507,00 

BV 68 800 x 535 x 600  587,00 

BV 610 1000 x 535 x 600  614,00 

BV 68

Ver accesorios página 191

Estructura 

adaptable según 

necesidades del 

usuario.

INOX 

AISI 304

apg
Rectángulo




